
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 

 
 
 

 
 
 
 

 

 

Chocolatier  

« Les Gourmandises d’Aliénor » 
Colette VAZQUEZ - La Teste (33)  
 

« Le Goûter d’Amélie » 

crêpes, gaufres, chocolat chaud… 
Emmanuelle MOULIERAC 
Saint-Émilion (33) 
 

« Les Caprices d’Amélie » 

macarons fourrés, croquants 
aux noisettes… 
Emmanuelle MOULIERAC 
Saint-Émilion (33) 
 

Pineau, cognac, rillettes de lapins… 

Vincent GOUZILH - Saint-Aigulin (17) 
 

« Terroirs Outre Mer » 

Vanille bourbon 
David GARINO - Chatellerault (86) 
 

 « Grains de Soleil » 

fabrication de sels et fleurs de sel, 
aromatisés de l’Ile de Ré 
Marie-Laure LE LAN 
Le Bois Plage en Ré (17)  
 

Vinaigrerie Artisanale du Bordelais 

Frédéric OZANE - Périssac (33)  
 

Conserves Lamprois, poissons 

Pascal DURAND - Sainte Terre (33) 
 

Brasserie Artisanale Mascaret 

Fabrice RIVIÈRE - Rions(33) 
 

Apiculteur  

« Les Ruchers des Hauts Gironde » 
Pascal RENAUD - Lapouyade (33)  
 

Fabrique de macarons 

Nadia FERMIGIER - Saint-Émilion (33) 
 

« Les Secrets de Claire »  

confitures 
Claire-Sylvie MARTEAU 
Saint-Genès de Castillon (33) 

 

Épices du Cambodge  

Laurent RUIZ - Lormont (33) 
 
Fromages fermiers  

Marie France LATASTE - Landiras (33) 
  
Canard Gras « La Ferme du Moulinat »  
Philippe FAZEMBAT - Loubens (33) 
 
Le Café Danois 

Jesper GOTTHARD - Bordeaux (33)  
 
« Ferme à l’assiette » 

David TRELY - Sainte-Terre (33) 
 
Choucroute artisanale 

Sylviane MILLET-MONTANGON 
Les Peintures (33) 
 

« Petits Biscuits » 

Croutillants, galettes Charentaise... 
Claude VILLERMIN 
Thaims (17) 
 

Pâtés et rillettes de viandes et 
poissons 

« Les conserves du presbytère » 
Brigitte RABAUD - Épargnes (17)  
 

Fromages de brebis 

Louise ATHÉRET - Espiet (33) 
 

Produits orientaux  

Naïma BEN EL RHAZI - Doulezon (33) 
 

« Tant qu’il y aura des Vins » 
Bières artisanales bio « ORBAIE » 

Bruno BAILLARGUET - Saint-Emilion (33)  
 

Ostréïculteur 

Patrick LAFON - Ares (33) 
 
Boulangerie « Premier » 

Adrien GARCIA - Saint-Emilion (33)  
 
Le Conseil des Vins 

Saint-Emilion (33)  

Le marché gourmand éveille le regard, 
encense l’odorat, et développe le goût 
en faisant découvrir ou redécouvrir les 
saveurs traditionnelles qui rappellent les 
délices d’antan. 
 
Les artisans du goût, véritables gardiens 
du savoir, vous font déguster leurs pro-
duits régionaux, réalisés dans le respect 
de la tradition. 



 

 
 
 
 


